
El restaurante Central de Lima, Perú, fue nombrado el 

Mejor Restaurante del Mundo 2023 por su innovadora 

gastronomía a base de ingredientes peruanos, y además 

de ello, para complementar la cocina de primera clase 

con la que cuenta, Central eligió la grifería EverSteel de 

T&S Brass. 

 

Historia
El traslado de Central a su nuevo establecimiento le 

ha permitido al restaurante crear una nueva atmósfera 

y mejorar su ya excelente reputación. Con el fin de 

mantener el mismo nivel de excelencia que su comida 

y servicio ofrecen, Central decidió incorporar en su 

restaurante productos de grifería de la gama EverSteel 

de T&S Brass. 

 

Lo mejor para los mejores
Los productos de T&S Brass son reconocidos por su 

durabilidad, eficiencia y resistencia, y la gama EverSteel 

no es la excepción. Fabricados en acero inoxidable, los 

productos EverSteel están diseñados para ser resistentes 
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a las demandas de exigentes entornos culinarios 

y ofrecer un alto rendimiento. Además, el estético 

y elegante acabado pulido de EverSteel resalta la 

atmósfera de alta gastronomía de Central.  

Durabilidad de primera clase
La gama EverSteel de T&S ha demostrado ser una 

excelente elección para Central, proporcionando al 

restaurante productos de grifería de acero inoxidable 

que son de confianza y resistentes a las exigencias de 

una cocina de categoría mundial. 

La decisión de Central de elegir T&S Brass, al momento 

de evaluar diferentes soluciones de grifería, es un 

testimonio de la calidad de los productos de T&S y 

del compromiso que tiene la empresa de satisfacer las 

necesidades de sus clientes.

Más información sobre EverSteel en:  

https://www.tsbrass.com/g/eversteel-stainless-steel 

«Central estaba buscando una grifería con un 
diseño estético y elegante que pudiera durar 
más de cinco o diez años. EverSteel fue la mejor 
elección, y el personal del restaurante está muy, 
muy satisfecho».

—  Roberto Gogin
 gerente de desarrollo comercial de MerkoLAT


